
Indisches Restaurant
SPICeIDYLL



            Zuerst möchten wir Sie mit unserer Küche vertraut machen.Die Ges-
chichte der Esskultur in Indien basiert auf der Verwendungvon frischen 
Naturprodukten sowie Heilkräutern. Die Auswahl anSpeisen ist in ganz 
Indien von Region zu Region so unterschiedlich, dass man kaum ein Land 
in der Welt �nden kann, das solch eine Vielfalt an Gerichten vorzuweisen 
hat.

Unser Küchenchef würzt alle Speisen für den europäischen Geschmack 
pikant, wenn Sie aber gerne scharf essen, bestellen Siebitte mittelscharf 
oder indisch scharf (sehr scharf )

Wir würden uns freuen, wenn es Ihnen schmeckt und wir für Sie
Beilagen und Saucen nachreichen dürfen.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt
und guten Appetit.

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicepersonal.

Liebe  Gäste



Empfehlungen Des Kochs
Chef’s Recommendations

Chicken Singapuri (25) (scharf/hot)
Hähnchenbrustfilet mit frischem Gemüse in Singapuri Süß-Saer-Sauce,-
serviert auf einer heißen Platte, dazu Basmatireis
Chicken breast fillet with fresh vegetables in Singapuri sweet and sour sauce 
served on a hot platewith basmati rice

Seafood Tikka (Meeresfrüchte Tikka)
Rotbarschfilet (18) & geschälte Großgarnelen (16), mariniert mit feinen 
Gewürzen und Kräutern, serviert auf einer heißen Platte, dazu Basmatireis 
und Bathura Brot (15a)

Redfish fillet & peeled king prawns marinated with fine spices & herbs, 
served on a hot plate with basmati rice and bathura bread
Royal Mix Grill
gegrilltes Hähnchen, Lamm und Scampi (16) mit Gemüsezwiebeln und 
frischer Paprika, serviert auf einer heißen Platte, dazu Salat (24), Bathu-
ra(15a) Brot, Reis & Mangosekt(28)

grilled chicken Lamb and scampi with onions and fresh paprika served on 
a hot plate with salad, bathura bread, rice & mango champagne.
Tinda Vindaloo(scharf)
eine Zusammenstellung von drei köstlichen vegetarischen Gerichten 
Ente Nawabi
gegrillte Entenfilet-Stückchen mit Mandeln (22a) und Cashewkernen (22d) in 
Curry-Sahnesauce(21)

grilled duck fillet pieces with almonds and cashews in a curry cream sauce
Ente Tikka Masala
gegrillte Entenfilet-Stückchen mit frischem Ingwer, Champignons, Zwie-
beln und Paprika in pikanter Sauce
grilled duck fillet pieces with fresh ginger, mushrooms, onions and peppers 
in a spicy sauce
Seekh Kebab
gehacktes Lammfleisch12 am Spieß, gegrillt im indischen Tandoor, dazu 
Salat(24), Reis und Saucen.
minced lamb meat on a skewer served with Indian tandoor
salad, rice and sauces.

Sekt (28) Sparkling Wine trocken/dry

Mango-Sekt (28) | Sparkling Mango Wine
Martini bianco (28), rosso oder dry
Aperol¹ Spritz (28)/ Ingwer Spritz/Mango Spritz
Aperol' mit Sekt, Weißwein, Mineralwasser und Sirup¹.¹
Aperol with sparkling wine, white wine, soda water and syrup
Hugo (26) Sekt mit Holunderblütensirup" und frischer Minze
sparkling wine with elder flower syrup and fresh mint
Sherry (28) medium oder / or dry

Aperitifs

192.

193.

194.

195.

196.

197.

198.

17,90€

20,90€

21,90€

19,90€

18,80€

18,90€

18,10€

199.
200.
201.
202.

203.

204.

4,50€
4,90€
4,90€
6,50€

6,50€

4,20€

0,1 l
0,1 l
5 cl
0,25 l

0,25 l

5 cl



Madras Shorba  A,G Linsensuppe nach 
südindischer Art
Sabzi Shorba A,1,G Gemischte Gemüsesuppe
Tomaten Shorba A,1,G Tomatensuppe aus 
frischen Tomaten, mit Sahne garniert   
Mulligatawney Shorba  A,1,G Leicht garnierte 
Hühnersuppe   
Sauer-Scharf Suppe A,1,G Mit Fleisch und 
Gemüse
Garam Shorba A,1,G Sauer-Scharf Suppe mit 
Lammfleisch,
Jhinga Suppe Garnelensupepe nach 
indischer Art
Brokkoli Suppe Brokkoli, Zwiebel, Knoblauch, 
Brühe, Sahne, Butter, Salz und Pfeffer
Knoblauch Suppe fein mit frischen 
Knoblauchzehen gewūrzte Suppe

Samosa 2,A1,G 2 gefüllte Teigtaschen mit 
Gemüse 
Knoblauch Garnelen Gebratene Garnelen in 
Knoblauch 
Paneer Pakoras 2,A1,G Frischer Hausgemachter 
Rahmkäse
Chicken Pakoras 2,A1,G Hühnerfilet in 
Kichererbsenteig
Ghobi Pakoras 2,A1,G Blumenkohl in 
Kichererbsenteig  
Bengan Pakoras 2,A1,G Auberginen in 
Kichererbsenteig 
Khumbi Pakoras 2,A1,G Champignions in 
Kichererbsenteig
Onion Bhaji 2,A1,G Zwiebelringe in 
Kichererbsenteig
Gemischter Vorspeisenteller 2,A1,G Eine 
Zusammenstellung verschiedener Pakoras 
Alu Tikki 2,G Kartoffelmedaillions, pikant 
gewürzt und knuprig gebraten, mit 
verschiedenen Soßen
Fisch Pakoras 2A1,G,D Rotbarschfilet in 
Kichererbsenteig

1.

2.
3.

4.

5.

6.

601.

602.

603.

4,50€

4,50€
4,50€

4,99€

5,50€

5,50€

8,00€

4,99€

4,99€

7.

701.

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

151.

5,99€

9,50€

5,50€

6,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

9,99€

4,50€

6,99€

Suppen

Vorspeisen



Sabzi Gemüsecurry aus frischen Gemüse
Bhindi Masala Gebratene Okraschoten
Paneer Karahi Frischer Hausgemachter 
Rahm-käse in einer wūrzigen Tomatensoße 
Palak Paneer G Frischer Hausgemachter 
Rahmkäse mit Spinat, Sahne und Gewürzen 
gebraten
Alu Saag Spinat mit Kartoffeln, Sahne, 
Zwiebeln und frischem Ingwer gebraten
Alu Ghobi Masala Frische Kartoffeln und 
Blumenkohl gebraten mit Paprika, Tomaten 
und Zwiebeln
Channa Masala Kichererbsen mit speziellen 
Gewürzen und frischem Ingwer
Malai Kofta G,HI Bällchen aus Kartoffeln, 
Rahmkäse mit Mandeln in spezieller 
Käse-Sahne-Soße gekocht
Daal Makhani Verschiedene Linsen mit 
Knoblauch Sahne und Ingwer in Butter 
gebraten
Matter Paneer G Hausgemachter Rahmkäse 
mit frischen Erbsen in Currysoße
Shahi Mirch G Grüne Paprika in Sahnesoße 
gefüllt mit Kartoffeln und Rahmkäse
Paneer Jhalfrezi G (scharf) Hausgemachter 
Rahmkäse in scharf gewürzter Soße mit 
gebratenem Gemüse, Ingwer und Knoblauch
Shahi Bengan G Gefüllte Auberginen in 
Sahnesoße mit Kartoffeln und Rahmkäse
Sabzi Korma G,H Frisches Gemüse mit 
Mandeln und Kokos in Sahnesoße
Shahi Paneer G,H1 Hausgemachter Rahmkäse 
in Sahnesoße Mandeln
Paneer Mango G,H1 Paneer mit Mango in 
Sahnesoße garniert 

Gemischter Salat
Mumbai Salat Gemischter Salat mit 
exotischen Früchten und Hausgemachtem 
Rahmkäse
Spice Idyll Salat Großer indischer Salat mit  
gegrilltem Hühnerfilet

19.
191.
192.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

311.

16.
17.

18.

4,99€
5,99€

6,50€

9,99€
13,50€
12,50€

10,99€

10,99€

10,99€

10,99€

10,99€

9,99€

9,99€

11,50€

12,50€

11,50€

11,50€

11,50€

11,50€

Vegetarische  Gerichte

Salate



Chicken Curry Hühnerfilet in Currysoße nach 
nordindischer Art
Chicken Karahi Hühnchen in einer würzigen 
Tomatensoße mit Koriander garniert
Pepper Chicken Zartes Hähnchen in 
Pfeffersoße
Butter Chicken G Saftige tandoori 
Hühnerstückchen, kurz gegrillt und fertig 
gegart mit leckeren Gewürzen in einer 
sahnigen Tomatensoße
Chicken Sabzi G Hühnerfilet mit verschieden-
em frischem Gemüse in Rahmsoße
Chicken Saag Hühnerfilet mit Spinat nach 
indischer Art gewürzt mit frischem Ingwer, 
Sahne und Knoblauch
Chicken Madrasi (scharf) Hühnerfilet mit 
Kokosmilch nach südindischer Art in 
Currysoße
Chicken Safran G,H Hühnerfilet mit Mandeln in 
Safran-Sahnesoße 
Chicken Korma G,H Hühnerfilet in milder 
Sahnesoße aus Gewürzen, Mandeln und 
Kokos
Chicken Spezial G,H Hühnerfilet in milder 
Sahnesoße, Gemüse Mandeln und Rosinen
Chicken Vindaloo (scharf) Südindische 
Spezialität mit gebackenen Kartoffeln in 
einer pikanten Art zubereitet
Chicken Jhalfrezi (scharf) Hühnerfilet mit 
versch. Gemüse,scharf gewürzt mitfrischem 
Ingwer, Knoblauch und Paprika
Chicken Mango G,H Hühnerfilet mit Mango in 
Sahnesoße garniert
Chicken Brokkoli Hühnerfilet mit Brokkoli in 
Currysoße 
Chicken Champignons Hühnerfilet mit 
Champignons in Currysoße
Chicken Kashmiri G,H Hühnerfilet mit Frücht-
en, Mandeln und Rosinen in Sahnesoße
Chicken Paneer Hühnerfilet mit                
haugemachtem Rahmkäse in Currysoße
Chicken Chilli (scharf) Zarte Hähnchenteile 
werden mit einer geschmackvollen 
Gewürzmischung umhüllt
    

32.

321.

322.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

4o.

41.

42.

43.

44.

45.

46.

461.

12,50€

13,50€

14,00€

12,99€

12,00€

12,50€

12,50€

12,50€

13,50€

12,50€

12,50€

13,50€

12,50€

13,50€

13,50€

13,50€

14,00€

13,99€

Hühner Gerichte



Sabzi Biryani Basmatireis gebraten mit 
Gemüse, Nüssen und feinen Gewürzen
Chicken Biryani Zartes gedünstetes 
Hühnerfilet mit gebratenem Basmatireis, 
garniert mit Nüssen und Rosinen
Mutton Biryani Zartes Lammfleisch gedün-
stet mit Basmatireis und Paprika, garniert 
mit Nüssen und Rosinen
Nawabi Biryani Gebratener Basmatireis mit 
Hühner-und Lammfleisch, garniert mit 
Nüssen und Rosinen
Garnelen Biryani Basmatireis mit 
gebratenen Garnelen
Paneer Biryani Basmatireis gebraten mit 
hausgemachtem Rahmkäse

Lamm Curry Lammfleischs tücke in 
Currysoßen nach indischer Art zubereitet
Lamm Karahi Zarte Lammfleischs tücke, 
gekocht mit einer Mischung aus 
aromatischen Gewürzen
Pepper Lamm (scharf) Lammfleisch in 
Pfeffersoße
Lamm Safran G,H1 Lammfleisch mit Mandeln 
in Safran-Sahnesoße
Lamm Madrasi G,H1 (scharf) Lammfleisch 
nach südindischer Art, garniert mit 
Kokosraspeln
Lamm Korma G,H1 Lammfleisch in milder 
Sahnesoße aus Gewürzen mit Mandeln
Lamm Saag Lammfleisch mit Spinat nach 
indischer Art gewürzt mit frischem Ingwer, 
Sahne und Knoblauch
Roghan Josh Lammfleisch in einer würzigem 
Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch und 
grünem Paprika in Currysoße
Lamm Vindaloo (scharf) Pikante südindische 
Lammfleisch spezialität mit gebackenen 
Kartoffeln gegart
Lamm Sabzi Lammfleisch mit verschiedenem 
frischem Gemüse in zahlreichen indischen 
Gewürzen gegart  

47.

48.

49.

50.

501.

502.

13,50€

14,50€

15,50€

17,50€

18,00€

15,50€

15,50€

16,50€

16,00€

14,50€

14,50€

15,50€

15,50€

17,00€

15,00€

15,00€

51.

511.

512.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

Biryani-Reisgerichte  

Lammfleisch Gerichte



Lamm Banglori (scharf) Lammfleisch mit 
Ananas, Paprika, frischem Ingwer und Kno-
blauch mit exotischen Gewürzen gemischt
Lamm Dansek Lammfleisch gekocht mit 
Linsen in einer exotischen Kombination aus 
gewürzen nach Bombay Art
Achar Ghost G Eingelegtes Lammfleisch, 
gebraten mit frischem Ingwer, Knoblauch 
und 12 versch. Gewürzen in Currysoße
Lamm Champignon Lammfleisch mit 
Champignons in pikanter Currysoße
Lamm Kashmiri G,H1 Lammfleisch mit Frücht-
en, Mandeln und Rosinen in Sahnesoße
Lamm Chilli Lammfleisch mit Chilischoten

Tandoori Chicken G Hähnchenkeule 24 
Stunden in Joghurt mariniert mit 
verschiedenen Gewürzen, mit Paprika, 
Tomaten und frischem Ingwer
Chicken Tikka Gegrilltes mariniertes 
Hühnerfilet mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten 
und frischem Ingwer
Paneer Tikka G Gegrillter Hausgemachter 
Rahmkäse mit Tomaten, Paprika und 
Zwiebeln
Lamm Tikka Im Holzkohleofen gegrilltes 
Lammfleisch mit Tomaten, Paprika und 
Zwiebeln
Batak Tikka G Gegrilltes Entenbrustfilet, 24 
Stunden eingelegt in Joghurt-Safransoße 
mariniert mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten
Grillplatte Eine Zusammens tellung aus 
verschiedenen Tandoorigerichten mit Lamm 
und Huhn
Scampi Tikka B Gegrillte Großgarnelen mit 
Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und 
Knoblauch
Fish Tikka Marinierte Fischstückchen in einer 
Mischung aus Gewürzen, Joghurt und 
Zitronensaft 
Chicken Seekh Kebab Gehacktes 
Hühnerfleisch gegrillt mit Zwiebeln, Paprika, 
speziellen Kräutern und Gewürzen
Lamm Seekh Kebab G,H1 Gehacktes 
Lammfleisch gegrillt mit Zwiebeln, Paprika, 
speziellen Kräutern und Gewürzen
Chicken Malai Tikka Saftige Hähnchenteile 
in einer cremigen Sauce     

59.

60.

61.

62.

63.

15,00€

15,50€

15,50€

17,00€

17,99€

64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

701.

702.

703.

704.

17,50€

17,50€

17,50€

19,50€

19,50€

21,00€

21,00€

21,00€

17,00€

17,00€

17,00€

Tandoori Gerichte



Maschli Curry D Fischfilet in Currysoße nach 
indischer Art 
Maschli Masala D (scharf) Rotbarschfilet, 
scharf gewürzt nach nordindischer Art
Maschli Madrasi D (scharf) Rotbarschfilet 
mit Kokosmilch nach südindischer Art mit 
Kokosraspeln
Jhinga Dahiwala B,H1 Gegrillte Riesengarnelen, 
12 Stunden eingelegt in einer 
Knoblauchpaste, mit leckeren Gewürzen 
und Mandeln in Joghurtsoße
Jhinga Masala B (scharf) Riesengarnelen 
mit Zwiebeln und Paprika, abges timmten 
Kräutern und feinen indischen Gewürzen 
gebraten
Jhinga Madrasi 6 (scharf) Riesengarnelen 
mit Kokosmilch nach südindischer Art
Jhinga Vindaloo B (scharf) Riesengarnelen 
nach südindischer Art mit gebackenen 
Kartoffeln

Batak Sabzi Entenbrustfilet mit versch. 
Gemüse in Currysoße 
Batak Kashimiri Entenbrustfilet mit 
Früchten, Mandeln Rosinen in Sahnesoße
Batak Masala Gegrilltes Entenbrustfilet mit 
Tomaten, Zwiebeln frischem Ingwer, 
Paprika und Knoblauch
Batak Korma G Gegrilltes Entenbrustfilet mit 
Mandeln, Kokos mit Sahnesoße
Batak Mango G Gegrilltes Entenbrustfilet in 
Sahnesoße mit Mangio

Naan A1,C,G        
Knoblauch Naan A1C,G

Paneer Naan A1,C,G      
Bhatura A1,C,G       
Papadam A1       
Pickles 2       

83.
84.
85.
86.
87.
88.

2,50€
3,00€
3,50€
2,50€
1,00€
2,90€

89.
90.

91.

911.

2,90€
3,00€

2,50€

2,50€

Mango Chutney G     
Raita G Gewürzte Dickmilch mit fein 
gehackten Tomaten,Gurken, Zwiebeln, 
Kichererbsen und Kümmel
Basmatireis      
 
Chapati Fladenbrot

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

81.

82.

17,00€

17,00€

17,00€

17,00€

17,00€

13,50€

14,50€

15,00€

17,00€

17,00€

17,00€

17,50€

Fisch Gerichte

Enten Gerichte

Beilagen



Mango Paneer G Indischer Rahmkäse in 
Mangosoße mit Reis oder Pommes 

Chicken Malai A1 Hühnerfleisch in sahniger 
Currysoße mit Reis oder Pommes

Chicken Nuggets A1 mit Pommes Frites, dazu 
Ketchup oder Mayonaise

Vorspeisen : Papadam, Onion Rings
Hauptgerichte : Dal Tadka Linsen mit Zwiebeln, Tomaten und 

Knoblauch in Butter gebraten
Punjabi Bengan (scharf) Aubergine mit Zwiebeln, Tomaten, Kartoffeln 

und frischem Knoblauch in Currysoße
Khumbi Paneer Masala Frische Champignons mit indischem 

Rahmkäse und grünen Erbsen in Sahnsoße
Beilagen : Salat; Basmatireis; Bhatura; Mixed Pickles

                                                Nachttisch:
                              101.       Für 2 Personen                         35,00
                              102.      Für 3 Personen                         45,00
                              103.      Für 4 Personen                         59,00

Aperitif : Mangosekt
Vorspeisen : Gemischter Vorspeisenteller

Hauptgerichte : Lamm Korma Lammfilet in milder Soße aus Gewürzen, 
Mandeln Nüssen und Rosinen in Sahnesoße

Chicken Madrasi (scharf) Hühnerfilet in Kokosmilch nach 
südindischer Art in CurrysoßeSabzi Gemüsecurry aus frischem 

wechselndem Gemüse, Basmatireis, Salat und Bhatura
Beilagen : Basmatireis, Salat, Bhatura-Brot

                                                            Nachttisch:
                              104.     Für 2 Personen                         45,00
                              105.     Für 3 Personen                         59,00
                              106.     Für 4 Personen                         79,00

92.

93.

94.

5,00€

5,00€

5,00€

Kinder Gerichte

Spice  Idyll Platte  Vegetarisch A1,C,G

Spice  Idyll Platte  A1,C,G

Allergy: A-Glutenhaltiges Getreide, A1 enthält Weizen, A2 enthält Roggen, A3 enthält Ciefs te, A4 enthält Hafer,B-Kresb-
tiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, C- Eier und darausgewonnene Erzeugnisee, D Fische und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, E Erdnüsse, F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, G Milch und daraus gewonnene Erzeu-
gnisse, H-Schalenfrüchte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, HI enthält Mandeln, H2 enthält Haselnüsse, H3 enthält 
Wallnüsse, H4 enthält Cashew Nüsse H5 enthlt Pecanüsse, H6 enthält Paranüsse, H7 enthält Pistazien, H8 enthält Maca-
damianüsse, I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K Sesam und 
daraus gewonnene Erzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l als 
insgesammt vorhandenes S02 die für verzehrferioder gemäß den Anweisungen des Hers tellers ub deb URsprünglichen 
TZs tabd zunick, M- Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, N Weichtiere und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 2 nut Konservierungss toffen, 5 mit 
Geschmacksvers tärkern



Yogi Tee 2,7,G

Tee 2,7

Kaffee 2,7

Espresso 2,7

Doppelter Espresso 2,7

Cappuccino 1,2,7,G

Milchkaffee 1,2,7,G

Latte Macchiato 2,7,G

Heiße Schokolade 1,2,7,G

Eisschokolade 1,2,7,6

Glühwein
Grog

2,50€
    -
    -
    -
    -
    -
    -
    -
    -
    -
2,50€
3,90€

    -
2,50€
2,50€
2,50€
3,50€
2,70€
3,50€
3,80€
3,80€
4,50€
    -
    -

328.
329.
330.
331.
332.
333.
334.
335.
336.
337.
338.
339.

Lassi G süß
Lassi G salzig
Mango G Lassi
Mango G Shake
Banana G Shake
Lychee G Shake

340.
341.
342.
343.
344.
345.

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€

Mangosekt 1,2,G

Sekt 1,2,G

Martini 1,2,G

Old monk
Mango schnapps

4,90€
4,50€
    -

    - 
    -
4,90€
3,50€
2,50€

346.
341.
342.
387.
388.

Alkoholfrei - Getränke

Apeterifs

Lassi and Shakes

5 clGlass 0, 1l

0,4 cl0, 25l

0,75cl0, 25l



1,0l

0,4 cl

0,20l 0,50l 1,0l

0, 50l0, 20l

1,0l0, 50l

0, 75l

0, 20l

0, 20l

Long Drinks

Offene Weißweine

Offene Roseweine

Offene Rotweine

Sekt

Campari Orange 1, 2, 5, 17

Gin Tonic 1, 2, 5, 7, 17

Cuba Libre 1, 2, 5, 7, 17

Jim Beam Cola 1, 2, 4, 5, 7, 17

Wodka Lemon 1, 2, 5, 7, 17

Wodka Red Bull 1, 6, 11, 7, 17

Ballantine's Cola 1, 2, 4, 5, 7, 17

349.
350.
351.
352.
353.
354.
355.

6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€
6,90€

Chardonnay trocken
Müller Turgau halbtrocken
Indischer Weißwein trocken
Soave trocken

356.
357.
362.
365.

357.
360.
363.
366.

358.
361.
364.
367.

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

7,99€
7,99€
7,99€
7,99€

15,99€
15,99€
15,99€
15,99€

371.
374.
377.
380.

372.
375.
378.
381.

373.
376.
379.
382.

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

7,99€
7,99€
7,99€
7,99€

15,99€
15,99€
15,99€
15,99€

383.
384.
385.
386.

3,50€
3,50€
-
-

-
-
15,99€
15,99€

368. 369. 370.4,00€ 7,99€ 15,99€

Glas Sekt 1,2 mit Mango oder Lycheesaft 
Glas Sekt 1,2

Sekt 1.2 hausmarke
Freixenet Freixenet 1,2

hausmarke trocken / halbtrocken

Indischer Rotwein 1.2 trocken
Chianti 1,2 trocken
Beaujolaise1,2 trocken
Lambrusco1,2 lieblich

Rose halbtrocken



Mineralwasser
Stilles Wasser
Tafelwasser

Coca Cola 1.11.17.14

Coca Cola Light oder Zero
Fanta 1.17,18,6

Sprite 17

Malztrunk
Schweppes Bitter Lemon 1.11,17

Schweppes Ginger Ale1.11,17,14

Schweppes Tonic Water7
Spezi 1.11,17,18

Orangensaft
Apfelsaft
Kirschnektar
Bananennektar
KiBa
Ananassaft
Mangonektar
Guavennektar
Lycheenektar
Saftschorle

2,50€
2,50€
2,00€

2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
    -
2,00€
2,00€
2,00€
1,90€

2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
1,90€

301.
302.
390.

303.
304.
305.
306.
307.
308.
309.
310.
311.

312.
313.
314.
315.
316.
317.
318.
319.
320.
321.

Radeberger Pils vom Fass 1,2,6,A1

Radeberger Alkoholfrei 1,2,A1

Schöfferhofer Weizen 1,2,6,A1

Schöfferhofer Weizen Alkoholfrei
Köstritzer Dunkel 1,2,6,A1

Indisches Bier 1,2,6,A1

3,20€
3,20€
    -
    -
    -
3,50€

6,00€
6,00€
2,90€

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
2,50€
    -
    -
    -
3,10€

3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,60€
3,60€
3,60€
3,60€
3,00€

4,30€
4,30€
4,30€
4,30€
4,30€
    -

0,5l0,33l

0,4l0,2l

0,33l0,2l

0,75l0,25l

322.
323.
324.
325.
326.
327.

Alkoholfrei - Getränke

Biere



Sabzi 5

Gemüsecurry aus frischen wechselndem 
Gemüse
Dal 5

Verschiedene Linsen mit Knoblauch, und 
Ingwer in Butter gebraten
Bengan Punjabi 5,G

Gefüllte Aubergine in Sahnesoße mit Kartof-
feln, Gemüse und Nüssen
Palak Paneer 5,G

Frischer hausgemachter Rahmkäse mit 
Spinat und Gewürzen gebraten

905.

906.

907.

908.

7,99€

7,99€

7,99€

7,99€

901.

902.

903

904

7,99€

7,99€

7,99€

7,99€

Chicken Alu
Hühnerbrustfilets mit Kartoffeln in Currysoße
Chicken Mango 5,G,H1

Hühnerfilet mit Mango in Sahnesoße garniert
Chicken Sabzi 5,G

Hühnerfilet mit verschiedenem frischem 
Gemüse in Rahmsoße
Chicken Madras (scharf) 5, G

Hühnerfilet mit Kokosmilch nach südidischer 
Art in Currysoße

Vegetarische  Gerichte

Mittagstisch

Hühner Gerichte

Mo - Do 12:00 bis 16:00 Uhr (außer Feiertage)



Lamm Masala 5

Lammfleisch mit Zwiebeln und Paprika in 
Currysoße
Lamm Sabzi 5

Lammfleisch mit verschiedenem frischem 
Gemüse in zahlreichen indischen Gewürzen 
gegart
Lamm Juckni 5,G,H1

Pikantes Lammfleisch mit Mandeln in 
Joghurt-Safransoße

909.

910.

911.

8,99€

8,99€

8,99€

912.

913.

914.

8,99€

8,99€

8,99€

Ente Masala (scharf) 5

Entenbrust mit Zwiebeln, Paprika, Knoblauch, 
frischen Tomaten, Ingwer in Currysoße
Ente Mango 5,G,H1

Entenbrustfilet mit Mandeln in Mangosahne-
soße
Ente Spezial 5,G

Entenbrustfilet mit verschiedene Gemüse in 
Sahnes

Alle Preise in Euro inkl. MwSt! Irrtümer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen ähnlich
Allergien: Zusatzstoffe:1-mit Farbstoffe 2-mit Konservierungsstoffe, 3-mit Nitritpökelsalz, 4-mit Phosphat, 5-mit Geschmacksver-
stärker, 6-mit Antioxidationsmittel, 7-mit Süßungsmittel, 8-enthält eine Phenylaninquelle, 9-Geschwefelt, 10-Geschwaärzt,
11-Enthält Koffein. Für Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen, 12-Chininhaltig, 13-Gentechnisch
verändert, 14-aus Fleischstücken zussamengefügt, 16-Taurinhaltig, 17-mit Säurugnsmittel, 18-mit Stabilisatoren, 19-geraüchert,
20-mit einer Zuckerart und Süßungsmittel (n), 21-kann bei übermäßigen Verzehr abführend wirken, 22-gewachst.
Allergien: Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können:A-Gluttenhaltiges Getreide, A1-enthält
Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), A2-enthält Roggen, A3-enthält Gerste, A4-enthält Haffer, B-Krebstiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse, C-Eier und daraus gewonnene Erzeugnissse, D-Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, E-Erd-
nüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, F-Sojabohnen und daraus gewonnene_Erzeugnisse, G-Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse (einschließlich Laktose), H-Schalenfrüchte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, H1-enthält Mandeln, H2-enthält
Hasselnüsse, H3-enthält Walnüsse, H4-enthält Kaschunüsse, H5-enthält Pecannüsse, H5-enthält Paranüsse, H7-enthält Pistazien,
H8-enthält Macadamianüssse, I-Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J-Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K-Ses-
amsamen und daraus Erzeugnisse, L-Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l als
ingesamt vorhandenes SO2, die für verzehrferitge oder gemäß den Anweisungen des Herstellers in den ursprünglichen Zustand
zurück geführte Erzeugnisse zu berechnen sind, M-Lupinen und daraus gewonnenen Erzeugnisse, N-Weichtiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse

Lamm Gerichte

Mittagstisch
Mo - Do 12:00 bis 16:00 Uhr (außer Feiertage)

Enten Gerichte



Alkoholfrei - Getränke

LongDrinks

Cocktails

Alkoholfreie  Cocktails

235.
236.
237.
238.
239.
240.
241.

7,90€
7,90€
7,90€
7,90€
7,90€
7,90€
7,90€

Whisky - Cola 1, 2

Bacardi - Cola 1, 2

Wodka - lemon 3, 5

Gin - tonic 3

Gin - Mango
Campari 1 - Soda
Campari 1 - Orange

Alle Longdrinks werden mit Softgentränk auf 0,2 l aufgefüllt

401.

402.

403.

404.

405.

406.

407.

408.

409.

410.

411.

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€

8,50€

Bloody Mary  Wodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Gewürze 
vodka, tomato juice, lemon juice, spices
Sex on the Beach Wodka, Wassermelonenlikör 1, 
Mangonektar, Orangensaft, Lime Juice, Grenadine 1,4 
vodka, watermelon liqueur, mango nectar, orange juice, Lime Juice, Grenadine 1, 4

Piña Colada weißer Rum, Ananassaft, Kokossirup 1,11, Sahne(21)

white rum, pineapple juice, coconut syrup 1,11, cream
Mango Colada weißer Rum, Mangonektar, Kokossirup 1,11, Sahne(21)

white rum, mango nectar, coconut syrup 1,11, cream
Zombie weißer und brauner 1 Rum, Ananas- und Orangensaft, 
Maracujanektar 
white and brown 1 rum, pineapple and orange juice, passion fruit nectar
Caipirinha Cachaça, Limetten, brauner Rohrzucker, crushed ice
cachaça, lime, brown cane sugar, crushed ice
Tequila Sunrise Tequila, Orangen-und Zitronensaft, Grenadine 1,4 

tequila, orange and lemon juice, Grenadine 1,4

Mai Tai brauner 1 & weißer Rum, Rum 73% 1,
Orangen-, Zitronen- und Ananassaft, Mandelsirup 1,11 (22a)

brown 1 and white rum, rum 73% 1, orange lemon and pineapple juice, almonds syrup 1,11

Kamasutra Wodka, Gin, Ananas- und Zitronensaft, Erdbeersirup 1,11 
vodka, gin, pineapple and lemon juice, strawberry syrup 1.11

Mojito weißer Rum, brauner Rohrzucker, Limette, Minze, Mineralwasser 
white rum, brown cane sugar, lime, mint, soda water
Shezan Cocktail Old Monk 1, Ananas-, Zitronen- und Orangen-
saft, Orangenlikör, Grenadine 1,4
Old Monk 1 , pineapple juice, lemon and orange juice, orange liqueur, Grenadine 1,4

421.

422.

423.

7,50€

7,50€

7,50€

Coconut Kiss Ananassaft, Kokosmilch, Sahne(21), Erdbeersirup 1,11
pineapple juice, coconut milk, cream, strawberry syrup 1,11

Virgin Colada Orangen-und Ananassaft, Melonensirup 1,11, 
Coconut Cream 1 
orange and pineapple juice, melon syrup 1,11, Coconut Cream 1

Honolulu Ananassaft, Kirschnektar, Coconut Cream1

pineapple juice, cherry nectar, Coconut Cream 1


