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Lid% Griiste

Zuerst mochten wir Sie mit unserer Kiiche vertraut machen.Die Ges-
chichte der Esskultur in Indien basiert auf der Verwendungvon frischen
Naturprodukten sowie Heilkrautern. Die Auswahl anSpeisen ist in ganz
Indien von Region zu Region so unterschiedlich, dass man kaum ein Land
in der Welt finden kann, das solch eine Vielfalt an Gerichten vorzuweisen
hat.

Unser Kiichenchef wiirzt alle Speisen fur den europaischen Geschmack
pikant, wenn Sie aber gerne scharf essen, bestellen Siebitte mittelscharf
oder indisch scharf (sehr scharf)

Wir wirden uns freuen, wenn es lhnen schmeckt und wir fiir Sie
Beilagen und Saucen nachreichen diirfen.

Lieber Gast! Informationen liber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicepersonal. , .
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Chef's Recommendations

Chicken Singapuri @ (scharf/hot)

Hdhnchenbrustfilet mit frischem Gemuse in Singapuri SUfR-Saer-Sauce,-

serviert auf einer heif3en Platte, dazu Basmatireis

Chicken breast fillet with fresh vegetables in Singapuri sweet and sour sauce

served on a hot platewith basmati rice

Seafood Tikka (Meeresfriichte Tikka)
Rotbarschfilet (®) & geschdlte GroBgarnelen (9, mariniert mit feinen

Gewdlrzen und Krdutern, serviert auf einer heilRen Platte, dazu Basmatireis

und Bathura Brot (°%)
Redfish fillet & peeled king prawns marinated with fine spices & herbs,
served on a hot plate with basmati rice and bathura bread

Royal Mix Grill

gegrilltes Hdhnchen, Lamm und Scampi ¥ mit Gemusezwiebeln und
frischer Paprika, serviert auf einer heiBen Platte, dazu Salat ?%, Bathu-

ra(15a) Brot, Reis & Mangosekt(?)

grilled chicken Lamb and scampi with onions and fresh paprika served on

a hot plate with salad, bathura bread, rice & mango champagne.

Tinda Vindaloo(scharf)
eine Zusammenstellung von drei késtlichen vegetarischen Gerichten

Ente Nawabi

gegrillte Entenfilet-Stickchen mit Mandeln ?*? und Cashewkernen ?>%) jn

Curry-Sahnesauce®)

grilled duck fillet pieces with almonds and cashews in a curry cream sauce

Ente Tikka Masala

gegrillte Entenfilet-Stickchen mit frischem Ingwer, Champignons, Zwie-

beln und Paprika in pikanter Sauce

grilled duck fillet pieces with fresh ginger, mushrooms, onions and peppers

in a spicy sauce
Seekh Kebab

gehacktes Lammfleisch? am Spiel3, gegrillt im indischen Tandoor, dazu

Salat?%, Reis und Saucen.
minced lamb meat on a skewer served with Indian tandoor

salad, rice and sauces.

Sekt (8 Sparkling Wine trocken/dry

Mango-Sekt ?® | Sparkling Mango Wine

Martini bianco ®®, rosso oder dry

Aperol' Spritz 23 Ingwer Spritz/Mango Spritz

Aperol’ mit Sekt, Weildwein, Mineralwasser und Sirup'.

Aperol with sparkling wine, white wine, soda water and syrup

Hugo 2% Sekt mit Holunderblutensirup” und frischer Minze
sparkling wine with elder flower syrup and fresh mint

Sherry 28 medium oder / or dry

0,1 |
0,1 |
scl

0,25 |

0,25 |

5c|

17,90€

20,90€

21,90€

19,90€

18,80€

18,90€

18,10€

4,50€
4,90€
4,90€
6,50€

6,50€

4,20€



Swiolom

1. Madras Shorba *° Linsensuppe nach 4,50€
sudindischer Art

2. Sabzi Shorba #'° Gemischte Gemusesuppe 4,50€

3. Tomaten Shorba *'° Tomatensuppe aus 4,50€
frischen Tomaten, mit Sahne garniert

4. Mulligatawney Shorba *'¢ Leicht garnierte  4,99€
Huhnersuppe

5. Sauer-Scharf Suppe *'° Mit Fleisch und 5,50€
Gemuse

6. Garam Shorba *'° Sauer-Scharf Suppe mit  5,50€
Lammfleisch,

601. Jhinga Suppe Garnelensupepe nach 8,00€
indischer Art

602. Brokkoli Suppe Brokkoli, Zwiebel, Knoblauch, 4,99€
Bruhe, Sahne, Butter, Salz und Pfeffer

603. Knoblauch Suppe fein mit frischen 4,99€
Knoblauchzehen gewdrzte Suppe

\/O/wPaww

7. Samosa *4'¢2 geflllte Teigtaschen mit 5,99€
Gemuse

701. Knoblauch Garnelen Gebratene Garnelen in 9,50€
Knoblauch

8. Paneer Pakoras **'° Frischer Haousgemachter 5,50€
Rahmkdse

9. Chicken Pakoras ?*'°¢ Hihnerfilet in 6,50€
Kichererbsenteig

10. Ghobi Pakoras 2*'¢ Blumenkohl in 5,560€
Kichererbsenteig

1. Bengan Pakoras *4'¢ Auberginen in 5,50€
Kichererbsenteig

12. Khumbi Pakoras >'¢ Champignions in 5,50€
Kichererbsenteig

13. Onion Bhaiji >*'° Zwiebelringe in 5,50€
Kichererbsenteig

14. Gemischter Vorspeisenteller 24'° Eine 9,99€
Zusammenstellung verschiedener Pakoras

15. Alu Tikki 2¢ Kartoffelmedaillions, pikant 4,50€

gewdurzt und knuprig gebraten, mit
verschiedenen Sofsen

151. Fisch Pakoras ?*'°P Rotbarschfilet in 6,99€
Kichererbsenteig
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Gemischter Salat

Mumbai Salat Gemischter Salat mit
exotischen Frdchten und Hausgemachtem
Rahmkdse

Spice Idyll Salat GrolRer indischer Salat mit
gegrilltem Huhnerfilet

VegeTmiAcl/w Guiidhte

Sabzi Gemusecurry aus frischen Gemuse 9,99€

Bhindi Masala Gebratene Okraschoten 13,60€
Paneer Karahi Frischer Hausgemachter 12,50€
Rahm-kdse in einer warzigen Tomatensolie

Palak Paneer © Frischer Hausgemachter 10,99€
Rahmkdse mit Spinat, Sahne und Gewurzen
gebraten

Alu Saag Spinat mit Kartoffeln, Sahne, 10,99€
Zwiebeln und frischem Ingwer gebraten

Alu Ghobi Masala Frische Kartoffeln und 10,99€
Blumenkohl gebraten mit Paprika, Tomaten
und Zwiebeln

Channa Masala Kichererbsen mit speziellen 10,99€
GewduUrzen und frischem Ingwer

Malai Kofta " Ballchen aus Kartoffeln, 10,99€
Rahmkdse mit Mandeln in spezieller
K&se-Sahne-Solde gekocht

Daal Makhani Verschiedene Linsen mit 9,99€ o
Knoblauch Sahne und Ingwer in Butter 1 i
gebraten

Matter Paneer © Hausgemachter Rahmkdse 9,99€
mit frischen Erbsen in Currysolde

Shahi Mirch © Grune Paprika in Sahnesolde  11,50€
gefullt mit Kartoffeln und Rahmkdase

Paneer Jhalfrezi ® (scharf) Hausgemachter  12,50€
Rahmkdse in scharf gewurzter Sofde mit
gebratenem Gemuse, Ingwer und Knoblauch

Shahi Bengan °© Gefullte Auberginen in 11,50€
Sahnesol3e mit Kartoffeln und Rahmkdése
Sabzi Korma ®" Frisches Gemuse mit 11,50€

Mandeln und Kokos in Sahnesol3e

Shahi Paneer °"" Hausgemachter Rahmkdse 11,50€
in Sahnesolse Mandeln @

i

Paneer Mango °"' Paneer mit Mango in 1,50€ \ '}
Sahnesolde garniert



fihmer Garichle /:9

32. Chicken Curry HUhnerfilet in Currysol3e nach 12,50€
nordindischer Art

321. Chicken Karahi Huhnchen in einer wirzigen 13,50€
Tomatensolde mit Koriander garniert

322. Pepper Chicken Zartes Hdhnchen in 14,00€
Pfeftersolie
33. Butter Chicken ¢ Saftige tandoori 12,99€

HUhnerstlUckchen, kurz gegrillt und fertig
gegart mit leckeren Gewdrzen in einer
sahnigen Tomatensolée

34. Chicken Sabzi ¢ Huhnerfilet mit verschieden- 12,00€
em frischem Gemuse in Rohmsol3e 48
12,50€

35. Chicken Saag Huhnerfilet mit Spinat nach
indischer Art gewdurzt mit frischem Ingwer,
Sahne und Knoblauch

36. Chicken Madrasi (scharf) Huhnerfilet mit 12,50€
Kokosmilch nach studindischer Art in
Currysolée

37. Chicken Safran " Huhnerfilet mit Mandeln in 12,50€
Safran-Sahnesolie

38. Chicken Korma ¢ HUhnerfilet in milder 13,50€
Sahnesolde aus Gewulrzen, Mandeln und
Kokos

39. Chicken Spezial ®" Huhnerfilet in milder 12,50€
Sahnesolde, Gemuse Mandeln und Rosinen

40. Chicken Vindaloo (scharf) Sudindische 12208
Spezialitdt mit gebackenen Kartoffeln in
einer pikanten Art zubereitet

41. cChicken Jhalfrezi (scharf) Huhnerfilet mit 13,50€
versch. Gemuse,scharf %ewurzt mitfrischem
Ingwer, Knoblauch und Paprika St

12,50€

42. Chicken Mango °" Huhnerfilet mit Mango in
SahnesolRe garniert

43. Chicken Brokkoli Hihnerfilet mit Brokkoliin ~ 13/80€
Currysofée

44. Chicken Champignons HUhnerfilet mit 13,50€
Champignons in Currysolée

45. Chicken Kashmiri °# Huhnerfilet mit Fricht-  13:90€
en, Mandeln und Rosinen in Sahnesolie =
14,00€

46. Chicken Paneer Huhnerfilet mit
haugemachtem Rahmkdse in Currysolde

461. Chicken Chilli (scharf) Zarte Hahnchenteile
werden mit einer geschmackvollen
. Gewlrzmischung umhuillt
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Sabzi Biryani Basmatireis gebraten mit 13,50€
Gemuse, Nussen und feinen GewuUrzen
Chicken Biryani Zartes gedUnstetes 14,50€

HUhnerfilet mit gebratenem Basmatireis,
garniert mit NUssen und Rosinen

Mutton Biryani Zartes Lammfleisch gedun-  15,50€
stet mit Basmatireis und Paprika, garniert
mit NUssen und Rosinen

Nawabi Biryani Gebratener Basmatireis mit  17,50€
HUhner-und Lammfleisch, garniert mit
NUssen und Rosinen

Garnelen Biryani Basmatireis mit 18,00€
gebratenen Garnelen
Paneer Biryani Basmatireis gebraten mit 15,50€

hausgemachtem Rahmkdse

Lamm Curry Lammfleischs tlcke in 15,50€
Currysofden nach indischer Art zubereitet
Lamm Karahi Zarte Lammfleischs tlcke, 16,50€

gekocht mit einer Mischung aus
aromatischen Gewurzen

Pepfer Lamm (scharf) Lammfleisch in 16,00€

Pfeffersolie

Lamm Safran 7 Lammfleisch mit Mandeln  14,50€ g
in Safran-SahnesolRe . (
Lamm Madrasi ¢ (scharf) Lammfleisch 14,50€ “

nach sudindischer Art, garniert mit
Kokosraspeln

Lamm Korma "' Lammfleisch in milder 15,50€
Sahnesofle aus GewuUrzen mit Mandeln

Lamm Saag Lammfleisch mit Spinat nach ~ 15,50€
indischer Art gewdrzt mit frischem Ingwer,
Sahne und Knoblauch

Roghan Josh Lammfleisch in einer warzigem 17,00€
Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch und
grunem Paprika in Currysofse

Lamm Vindaloo (scharf) Pikante stdindische 15,00€
Lammfleisch spezialitdt mit gebackenen
Kartoffeln gegart

Lamm Sabzi Lammfleisch mit verschiedenem 15,00€
frischem Gemuse in zahlreichen indischen
Gewdlrzen gegart
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Lamm Banglori (scharf) Lammfleisch mit
Ananas, Paprika, frischem Ingwer und Kno-
blauch mit exotischen GewUlrzen gemischt

Lamm Dansek Lammfleisch gekocht mit
Linsen in einer exotischen Kombination aus
gewdrzen nach Bombay Art

Achar Ghost © Eingelegtes Lammfleisch,
gebraten mit frischem Ingwer, Knoblauch
und 12 versch. Gewurzen In Currysolde

Lamm Champignon Lammfleisch mit
Champignons in pikanter Currysofde

Lamm Kashmiri 7' Lammfleisch mit Fricht-
en, Mandeln und Rosinen in Sahnesole
Lamm Chilli Lammfleisch mit Chilischoten

TaMdoom'v Ge/ud/u?

Tandoori Chicken ¢ Hdhnchenkeule 24
Stunden in Joghurt mariniert mit
verschiedenen GewdUrzen, mit Paprika,
Tomaten und frischem Ingwer

Chicken Tikka Gegrilltes mariniertes
HUhnerfilet mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten
und frischem Ingwer

Paneer Tikka ¢ Gegrillter Hausgemachter
Rahmkdse mit Tomaten, Paprika und
Zwiebeln

Lamm Tikka Im Holzkohleofen gegrilltes
Lammfleisch mit Tomaten, Paprika und
Zwiebeln

Batak Tikka © Gegrilltes Entenbrustfilet, 24
Stunden eingelegt in Joghurt-Safransolde
mariniert mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten

Grillplatte Eine Zusammens tellung aus
verschiedenen Tandoorigerichten mit Lamm
und Huhn

Scampi Tikka & Gegrillte Groldgarnelen mit
Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und
Knoblauch

Fish Tikka Marinierte Fischstlckchen in einer
Mischung aus Gewurzen, Joghurt und
Zitronensaft

Chicken Seekh Kebab Gehacktes
HUhnerfleisch gegrillt mit Zwiebeln, Paprika,
speziellen Krautern und Gewurzen

Lamm Seekh Kebab "' Gehacktes ;
Lammfleisch gegrillt mit Zwielbeln, Paprika,
speziellen Krautern und Gewulrzen

Chicken Malai Tikka Saftige Hohnchenteile
in‘einer cremigen Sauce

15,00€

15,50€

15,50€

17,00€
17,99€

17,50€

17,50€

17,50€

19,50€

19,60€

21,00€

21,00€

21,00€

17,00€

17,00€

17,00€
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Fisch Gerichite

Maschli Curry ° Fischfilet in Currysol3e nach 13,50€
indischer Art

Maschli Masala ° (scharf) Rotbarschfilet, 14,50€
scharf gewurzt nach nordindischer Art

Maschli Madrasi ° (scharf) Rotbarschfilet  15,00€
mit Kokosmilch nach sudindischer Art mit
Kokosraspeln

Jhinga Dahiwala B Gegrillte Riesengarnelen, 17,00€
12 Stunden eingelegt in einer

Knoblauchpaste, mit leckeren Gewurzen

und Mandeln in Joghurtsof3e

Jhinga Masala & (scharf) Riesengarnelen 17,00€
mit Zwiebeln und Paprika, abges timmten

Kréutern und feinen indischen GewuUrzen

gebraten

Jhinga Madrasi ¢ (scharf) Riesengarnelen  17,00€
mit Kokosmilch nach sudindischer Art

Jhinga Vindaloo ® (scharf) Riesengarnelen  17,50€
nach sudindischer Art mit gebackenen
Kartoffeln

Batak Sabzi Entenbrustfilet mit versch. 17,00€
Gemuse in Currysolde
Batak Kashimiri Entenbrustfilet mit 17,00€

Frichten, Mandeln Rosinen in Sahnesolie

Batak Masala Gegrilltes Entenbrustfilet mit  17,00€
Tomaten, Zwiebeln frischem Ingwer,
Paprika und Knoblauch

Batak Korma © Gegrilltes Entenbrustfilet mit  17,00€
Mandeln, Kokos mit Sahnesol3e

Batak Mango ° Gegrilltes Entenbrustfiletin -~ 17,00€ A
Sahnesofte mit Mangio 4
P
Naan A¢¢ 2,50€ 89. Mango Chutney ° 2,90€
Knoblauch Naan #¢¢ 3,00€ 90. Raita ¢ Gewurzte Dickmilch mit fein 3,00€
Paneer Naan A< 3 50€ gehackten Tomaten,Gurken, Zwiebeln,
R ! Kichererbsen und Kimmel

Bhatura %= 250€  g;  Basmatireis 2,50€
Papadam *' 1,00€
Pickles 2 . 290¢ 9. ChapatiFladenbrot 2,50€




92. Mango Paneer © Indischer Rahmkdse in 5,00€
Mangosolie mit Reis oder Pommes

93. Chicken Malai ' HUhnerfleisch in sahniger 5,00€
Currysofée mit Reis oder Pommes

94. Chicken Nuggets *' mit Pommes Frites, dazu 5,00€
Ketchup oder Mayonaise

Spice byl Pl Vegdnach

Vorspeisen : Papadam, Onion Rings

Hauptgerichte : Dal Tadka Linsen mit Zwiebeln, Tomaten und
Knoblauch in Butter gebraten

Punjabi Bengan (scharf) Aubergine mit Zwiebeln, Tomaten, Kartoffeln
und frischem Knoblauch in Currysofée

Khumbi Paneer Masala Frische Champignons mit indischem
Rahmkd&se und grunen Erbsen in Sahnsofie

Beilagen : Salat; Basmatireis; Bhatura; Mixed Pickles

y‘o Nachttisch:

@ 101. Fur 2 Personen 35,00
102. Fur 3 Personen 45,00
103. Fur 4 Personen 59,00

Sloiw H%u Pm GG

Aperitif : Mangosekt
Vorspeisen : Gemischter Vorspeisenteller

Hauptgerichte : Lamm Korma Lammfilet in milder SoRe aus GewduUrzen,
Mandeln NUssen und Rosinen in SahnesolRe

Chicken Madrasi (scharf) Huhnerfilet in Kokosmilch nach
sudindischer Art in CurrysofdeSabzi GemuUsecurry aus frischem
wechselndem Gemuse, Basmatireis, Salat und Bhatura

Beilagen : Basmatireis, Salat, Bhatura-Brot

Nachttisch:
104. Fur 2 Personen 45,00
105. FuUr 3 Personen 59,00
106. FuUr 4 Personen 79,00

Allergy: A-Glutenhaltiges Getreide, Al enthdlt Weizen, A2 enthdlt Roggen, A3 enthdlt Ciefs te, A4 enthdlt Hafer,B-Kreslbo-
tiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, C- Eier und darausgewonnene Erzeugnisee, D Fische und daraus gewonnene
Erzeugnisse, E ErdnUsse, F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, G Milch und daraus gewonnene Erzeu-
gnisse, H-Schalenfrichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, Hl enthdalt Mandeln, H2 enthdlt HaselnUsse, H3 enthdalt
WallnUsse, H4 enthdlt Cashew NUsse HS enthlt PecanUsse, H6 enthdlt Parantsse, H7 enthdlt Pistazien, H8 enthalt Maca-
damianusse, | Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K Sesam und
daraus gewonnene Erzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I als
insgesammt vorhandenes S02 die fur verzehrferioder gemafk den Anweisungen des Hers tellers ub deb URspringlichen
TZs tabd zunick, M- Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, N Weichtiere und daraus

gewonnene Erzeugnisse, 2 nut Konservierungss toffen, 5 mit

Geschmacksvers tarkern
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0, 25I

Yogi Tee 27 2 50€
Tee 27 o
Kaffee 27 =
Espresso >’ .
Doppelter Espresso 7 -
Cappuccino 276 >
Milchkaffee 27.¢ -
Latte Macchiato %7:¢ "
HeiRe Schokolade %7€ 3
Eisschokolade 276 3
Glihwein
Grog

L assi and Shakes

0,75cl

gt ‘
2,50€ __ -
2,50€ &

2,50€
3,50€
2,70€
3,50€
3,80€
3,80€
4,50€

0,4 cl
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€

4,90€ h

0, 25I
Lassi © s} 3,00€
Lassi © salzig 3,00€
Mango € Lassi 3,00€
Mango © Shake 3,00€
Banana ¢ Shake 3,00€
Lychee ° Shake 3,00€
A IOJZ/WBA

Glass O, 1i
Mangosekt '%°¢ ¥ 4,90€
Sekt '2¢ o 4,50€
Martini 2° v -
Old monk |

Mango schnapps

3,560€
2,50€
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0,4cl
349. Campari Orange 25" 6,90€
350. GinTonic"%57.17 6,90€
351. Cubalibre 25717 6,90€
352. JimBeam Cola'%457.1 6,90€
353. Wodkalemon %571 6,90€
354. Wodka Red Bull&"7.17 6,90€
355. Ballantine's Cola %4571 6,90€
O%e/m WeiBweine
0,201 0,50l 1, OI \
Chardonnay trocken 356.4,00€ 357.7,99€ 358.15,99€ j
Muller Turgau halbtrocken 357.4,00€ 360.7,99€ 361. 15,99€
Indischer WeiRwein trocken  362.4,00€ 363.7,99€ 364.15,99€ T
Soave trocken 365.4,00€ 366.7,99€ 367.15,99€ ,L
Olfene Rosarcine
0, 20l 0, 50I 1,01
Rose halbtrocken 368.4, ooe 369.7,99€ 370.15,99€

‘f’u

O%ww Rotweine

0, 201 0, 50I
Indischer Rotwein 2 trocken 371. 4,00€ 372.7,99€ 373.
Chianti 2 trocken 374.4,00€ 375.7,99€ 376.15,99€
Beaujolaise'? trocken 377. 4,00€ 378.7,99€ 379.15,99€
Lambrusco'? lieblich 380.4,00€ 381.7,99€ 382.15,99€
Sekt
0, 20l 751
Glas Sekt 2 mit Mango oder Lycheesaft 383. 3,50€ -
Glas Sekt 2 384. 3,50€
Sekt 2 hausmarke 385. -
Freixenet Freixenet 2 386. -

hausmarke trocken [ halbtrocken




0,25l 0,75l \
. Mineralwasser 2,50€ 6,00€
302. Stilles Wasser 250€ 6,00€
390. Tafelwasser 2,00€ 2,90€
0,2l 0,33I
303. Coca Cola 1714 2,00€ 3,00€
304. Coca Cola Light oder Zero 2,00€ 3,00€
305. Fanta 7186 2,00€ 3,00€
306. Sprite"” 2,00€ 3,00€
307. Malztrunk - 2,50€ v )
308. Schweppes Bitter Lemon """ 2,00€ - e
309. Schweppes Ginger Ale'"714 2,00€ T
310. Schweppes Tonic Water7 2,00€
311. Spezi'"17® 1,90€
? 8\ 0,2
312. Orangensaft ﬂ"j' 2,00€
313. Apfelsaft 2,00€
314. Kirschnektar 2,00€
315. Bananennektar 2,00€
316. KiBa 2,00€
317. Ananassaft 2,00€
318. Mangonektar 2,00€
319. Guavennektar 2,00€
320. Lycheenektar 2,00€
321. Saftschorle 1,90€

Biew

0,33l 0,51
322. Radeberger Pils vom Fass 284l 3,20€ 4,30€
323. Radeberger Alkoholfrei %A1 3,20€ 4,30€
324. Schofferhofer Weizen 2641 - 4,30€
325. Schofferhofer Weizen Alkoholfrei - 4,30€
326. Kostritzer Dunkel 2641 - 4,30€

327. Indisches Bier 26Al 3,60€ -



Mgt

Mo - Do 12:00 bis 16:00 Uhr (auRer Feiertage)

Vegé(ﬁxwwh@ Gonichle

901. Sabzi® 7,99€
GemuUsecurry aus frischen wechselndem
Gemuse

902. Dals 7,99€

Verschiedene Linsen mit Knoblauch, und
Ingwer in Butter gebraten

903 Bengan Punjabi 5° 7,99€
Gefullte Auberglne in Sahnesolde mit Kartof-
feln, Gemuse und NUssen

904 Palak Paneer °° 7,99€
Frischer hausgemachter Rahmkd&se mit
Spinat und GewdUrzen gebraten

Hﬁlxvmm Ge/u‘olzﬂz

905. Chicken Alu 7,99€
HUhnerbrustfilets mit Kartoffeln in Currysof3e

906. Chicken Mango 5o+ 7,99€
HUhnerfilet mit Mango in Sahnesofde garniert

907. Chicken Sabazi s° 7,99€

HUhnerfilet mit verschiedenem frischem
Gemuse in Rahmsolie

908. Chicken Madras (scharf) 8¢ 7,99€
HUhnerfilet mit Kokosmilch nach sudidischer
Art in Currysolde




Mg

_Mo - Do 12:00 bis 16:00 Uhr (auRer Feiertage)

909. Lamm Masala® 8,99€
Lammfleisch mit Zwiebeln und Paprika in
Currysolie

910. Lamm Sabzis 8,99€

Lammfleisch mit verschiedenem frischem
Gemuse in zahlreichen indischen Gewdurzen
gegart

911. Lamm Juckni s
Pikantes Lammfleisch mit Mandeln in
Joghurt-Safransof3e

E%'[Z/w Gre/ucwi

912. Ente Masala (scharf)
Entenbrust mit Zwiebeln, Paprika, Knoblauch,
frischen Tomaten, Ingwer in Currysolée

913. Ente Mango 5¢H 8,99¢€
Entenbrustfilet mit Mandeln in Mangosahne-
sol3e

914. Ente Spezial 5¢
Entenbr%stﬁlet mit verschiedene Gemuse in 8,99€
Sahnes

Alle Preise in Euro inkl. MwSt! Irrtimer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen éhnlich

Allergien: Zusatzstoffe:1-mit Farbstoffe 2-mit Konservierungsstoffe, 3-mit Nitritpokelsalz, 4-mit Phosphat, 5-mit Geschmacksver-
stdrker, 6-mit Antioxidationsmittel, 7-mit SGRBungsmittel, 8-enthdilt eine Phenylaninquelle, 9-Geschwefelt, 10-Geschwadrzt,
N-Enthdlt Koffein. Fiir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen, 12-Chininhaltig, 13-Gentechnisch

veréindert, 14-aus Fleischstlicken zussamengefligt, 16-Taurinhaltig, 17-mit SGurugnsmittel, 18-mit Stabilisatoren, 19-geratchert,
20-mit einer Zuckerart und SuRungsmittel (n), 21-kann bei ibermdRigen Verzehr abfiihrend wirken, 22-gewachst.

Allergien: Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und Unvertréglichkeiten auslésen kénnen:A-Gluttenhaltiges Getreide, Al-enthait
Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), A2-enthdlt Roggen, A3-enthdlt Gerste, A4-enthdit Haffer, B-Krebstiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse, C-Eier und daraus gewonnene Erzeugnissse, D-Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, E-Erd-

nisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, F-Sojabohnen und daraus gewonnene_Erzeugnisse, G-Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose), H-Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, Hl-enthdlt Mandeln, H2-enthdlt
Hasselnlsse, H3-enthdlt Walnlsse, H4-enthdlt Kaschunlsse, H5-enthdlt Pecanniisse, H5-enthdlt Paranisse, H7-enthdlt Pistazien,
H8-enthdlt Macadamianussse, I-Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J-Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K-Ses-
amsamen und daraus Erzeugnisse, L-Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l als
ingesamt vorhandenes SO2, die fur verzehrferitge oder gemdfR den Anweisungen des Herstellers in den urspriinglichen Zustand
zuriick gefuhrte Erzeugnisse zu berechnen sind, M-Lupinen und daraus gewonnenen Erzeugnisse, N-Weichtiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse
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Alle Longdrinks werden mit Softgentrénk auf 0,2 I aufgefulit
Whisky - Cola "2
Bacardi - Cola "2

Wodka - lemon 35
Gin - tonic 3

Gin - Mango
Campari' - Soda
Campari' - Orange i

Bloody Mary Wodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Gewdrze
vodka, tomato juice, lemon juice, spices

Sex on the Beach Wodka, Wassermelonenlikér ',
Mangonektar, Orangensaft, Lime Juice, Grenadine '*
vodka, watermelon liqueur, mango nectar, orange juice, Lime Juice, Grenadine '4

Pifia Colada weiBer Rum, Ananassaft, Kokossirup ', Sahne®
white rum, pineapple juice, coconut syrup ', cream

Mango Colada weiRer Rum, Mangonektar, Kokossirup ', Sahne®
white rum, mango nectar, coconut syrup ', cream

Zombie weiRer und brauner ' Rum, Ananas- und Orangensaft,
Maracujanektar
white and brown ' rum, pineapple and orange juice, passion fruit nectar

Caipirinha Cachaga, Limetten, brauner Rohrzucker, crushed ice
cachaga, lime, brown cane sugar, crushed ice

Tequila Sunrise Tequila, Orangen-und Zitronensaft, Grenadine '
tequila, orange and lemon juice, Grenadine '

Mai Tai brauner 1 & weiler Rum, Rum 73%, .
Orangen-, Zitronen- und Ananassaft, Mandelsirup '" 2>
orown' and white rum, rum 73% ', orange lemon and pineapple juice, almonds syrup

Kamasutra Wodka, Gin, Ananas- und Zitronensaft, Erdbeersirup "
vodka, gin, pineapple and lemon juice, strawberry syrup '

Mojito weiBer Rum, brauner Rohrzucker, Limette, Minze, Mineralwasser
white rum, brown cane sugar, lime, mint, soda water

Shezan Cocktail Old Monk ', Ananas-, Zitronen- und Orangen-
saft, Orangenlikér, Grenadine '
Old Monk', pineapple juice, lemon and orange juice, orange liqueur, Grenadine '

Alkoholfacie Codl

Coconut Kiss Ananassaft Kokosmilch, Sahne®), Erdbeersirup '
pineapple juice, coconut milk, cream, strawberry syrup "

Virgin Colada orangen-und Ananassaft, Melonensirup ',
Coconut Cream''
orange and pineapple juice, melon syrup ', Coconut Cream'!

Honolulu Ananassaft, Kirschnektar, Coconut Cream'
pineapple juice, cherry nectar, Coconut Cream'!

7,90€
7,90€
7,90€
7,90€
7,90€
7,90€
7,90€

7,90€
7,90€

7,90€
7,90€
7,90€

7,90€
7,90€
7,90€

7,90€
7,90€
8,60€

7,50€
7,50€

7,50€



